
Nomad‘s 
Lunch menu

Eatery & Bar

„Like all great travellers 
I have seen more than 
I remember and remember 
more than I have seen.“ 
Benjamin Disraeli

Nomad 
Classics
Grüner Salat 

„Nomad“  je 9.50
ab 2 Portionen in grosser Schüssel

mit Hausdressing

Poké Bowl Vegan  18
mit Bio Black Tiger Prawns +8 

mit Poulet oder 
mariniertem Feta +6

Mazze  22
Gebackene Süsskartoffel mit 

Sour Cream, Salad Arabi, 
Hummus, dazu Garlic Naan

mit Salametti vom Rind 
oder Sardinen  +4

Nomad Burger  26 
Angus Burger, Burger Bun, 
Café de Paris, mit Spiegelei, 

Coleslaw, Tahina 
& French Fries

Weisser Badischer 
Spargel

klein / gross  24/36
mit Sauce Hollandaise 

& neuen Kartoffeln

Frag nach unseren Mezze!

Lunch
Specials
Salat oder Suppe

Inklusive

Fleisch
Maispoulardenbrust 
Ras el Hanout  25 

Kichererbseneintopf mit Orangen 
& Joghurtsauce

Fisch
Pochierter Dorsch  24

auf Tomaten-Couscous 
& Mango Chutney

Vegi
Gazpacho Andaluz  20

mit Basilikumöl 
 & Kräuterbaguette

Pasta
Penne 

an Limettensauce  22
mit Zucchetti, Pinienkernen 

& Minze

Neu haben wir für euch immer 
mehr als nur ein Menu zur 
Auswahl zum Lunch – wir haben 
euch eine ganze Lunch Karte 
zusammengestellt, die wöchentlich 
wechselt. Ob Lieblingsessen 5 mal 
in der Woche oder täglich 
etwas anderes – die Wahl liegt 
bei dir!

Nomad Eatery & BAR
Brunngässlein 8, CH–4052 Basel
+41 61 690 91 60, info@nomad.ch
www.nomad.ch/eatery

Die Küche hat durchgehend bis 
23 Uhr geöffnet.
Eatery@Nomad.ch / 061 690 91 60
Alle Preise in CHF inkl. Mwst

Wifi #Nomadbasel
Share your spirit #Nomadbasel

      

Nomad
Special
Roast Beef  38

mit Wurzelgemüse-Vinaigrette, 
Meerrettich & gebratenen 

Frühlingskartoffeln 

Dessert
 Eton Mess  9.50

mit Rhabarber-Erbeerkompott

Espresso Nomad  8.50

Oder frag unser Team, 
was wir diese Woche Feines 

zum Kaffee anbieten.  

Deklaration: Wir beziehen alles aus der Schweiz, 
bei Details kannst du gerne unseren Service 
fragen.
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Beer
offen
Aus der hauseigenen Brauerei Volta Bräu

Lager 0.3/0.5 Basel 5.20/8.20
Unser Spritziges helles, Untergärig, 4.8%

Brown Ale 0.3/0.5 Basel 5.50/8.50
Unser malziges Brown Ale, Obergärig, 6.1%

Saisonbier 0.3/0.5 Basel 5.80/8.80
Frag unser Team nach der Sorte!

Flasche

Ayinger Bräuweisse 0.5 de 8.50
Weizenbier mit unverwechselbarem 
Bananenaroma

Kehrwieder Prototyp 0.33 de 7.20
Fruchtiges Pale Ale

Kühnes Blondes 0.33 de 7.20
Fein würziges Helles

Harviestoun Old Engine Oil 0.33 sco 7.20
Süss bitteres Black Ale

Westmalle Tripel 0.33 Bel 7.20
Fruchtiges, kräftiges Trappistenbier

Leermond Alkoholfrei 0.33 sui 5
Dunkelblondes, leichtes Bier

Bubbly
 

 0.1/0.75

Prosecco Bio Stefany / 10.50/63 
Cantina Pizzolato Ita
Cava Brut Gran Reserva / 11.80/71
Juvé Y Camps esp

Aperitifs
Federica con Cava 12.50
feinherb - fruchtig
Federica, Granatapfelkerne, Cava JYC, Soda

Lillet Vive 12.50
Spritzig – frisch
Lillet weiss, Basilikum, Gurke, Tonic Water

Nomad Spritz 10.50
Säuerlich – prickelnd
Weisswein, St. Germain, Apfel, Minze, Soda

Inge 13.50
erfrischend – aromatisch
Nomad‘s Ingwersirup, Limetten, Gurke, Orange,
Bio-Prosecco, Soda

Soft drinks
Lurisia Il Nostro Chinotto 5.20
Lurisia La Nostra Aranciata 5.20
Almdudler 5.20
Coca Cola, Zero 4.50
Michel Orange Fair Trade 0.2 4.90
Michel Bodyguard, Ananas,  4.90
pink Grapefruit 0.2 
Maracuja Nektar 0.2 4.90
Opaline Birnen-Eisenkrautsaft 5.20
Opaline Aprikose 5.20
Wostock Tannenwald 5.20
ChariTea „red“ 5.20
Seezüngle Träuble 5.20
Fever Tree Ginger Ale 5.20
Fever Tree Ginger Beer 5.20
Fever Tree Bitter Lemon 5.20
Fever Tree Tonic Water 5.20
Gents Swiss Roots Tonic 5.20
Süssmost vom Nusshof 0.3 4.50
Elmer Citro 0.3 4.50
San Bitter 5.20
Granini Tomate 0.3 5.80
Fritz Melone 5.20 
Fritz Rhabarber 5.20

Water
offen 0.3/0.5/1l

Basler Wasser 3.90/5.90/8.50

Flaschen 0.5

Goba Appenzeller Wasser laut/still 7.20

Hot drinks
Latte Macchiato 5.80
Café Crème 4.50
Espresso 3.90
Espresso Doppio 5.80
Cappuccino 5.30
Iced Americano 4.80
Latte Freddo 5.80
Schoggi, Ovo 5.10
Chai Latte 5.80

Tee „Teegarten Miniatures“ 
Portion/Kanne 4.50/10.50
Darjeeling/Earl Grey/Assam
Pai Mu Tan/Jasmin/Maté
Verveine/Minze/Kamille
Roiboos Vanille/Roiboos Lemon Ginger
Sunset Früchte/Chai/Nomad

White Wines
 

 0.1/0.75

Esporao Reserva / Esporao 2016 por  7.40/51
frisch, schöne Säure, unkompliziert 

Riesling / Schmidtges 2016 ger 8.20/55
feinfruchtig, elegante Säure, mineralisch 

Terra d`Uva / 
Benito Ferrara 2016 ita 8.90/57
mittelkräftig, frisch, mineralisch 

Pinot Noir / Siebedupf 2016 Sui 9.60/62
fruchtig, körperreich, langanhaltend  

Rosé Wines
 

 0.1/0.75

Venus Pinchinat Fra 7.10/53

Red Wines
 

 0.1/0.75

Chateau Musar Jeune / 
Chateau Musar 2013 Lib 7.60/53
pikant, beerig, aromatisch 

Il Sangiovese / 
Tenuta Pandolfi 2016 Ita 8.30/55
leicht, floral, unkompliziert

Crasto Superior / 
Quinta do Crasto 2015 por 9.10/57
fruchtig, abgerundet, ausgewogen

Cocodrilo / Vina Cobos 2015 arg 12.50/86
intensiv, kräftig, ausgeprägte Tannine

„My only 
regret in 
life is that 
i did not 
drink more 
wine.“
Ernest Hamingway

Deklaration: Wir beziehen alles aus der Schweiz, 
bei Details kannst du gerne unseren Service 
fragen.


