NOMAD'S

MENUVORSCHLAGE

Festideen gibt's genug, Griinde dafiir auch. Aber es gibt nur einen Ort, wo beides Hand in Hand geht

Ab 13 Personen benotigen wir die Menii Auswahl im Voraus.
Bitte wdbhle ein einheitliches Menii fiir die ganze Gruppe.

TRAVELLERS MENU 78

T0 SHARE

Alle Gerichte werden im "Tavolata Stil" in die Mitte des Tisches gestellt zum Teilen.

Stell dir pro Gang je 3 Gerichte zusammen.

SALAT
mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken,
Oliven, Sonnenblumenkernen,
Kiirbiskernen & Hausdressing

SWEET POTATO
Stisskartoffel mit veganer
Krdutercreme, gepickelte Radieschen,
Schnittlauch, Rostzwiebeln & Sesam

STARTERS

HONIGMELONE
grillierte Melone, marinierter Feta,
Baumniisse, Crema di Balsamico,
Olivenol & Brunnenkresse

PULPO
gegrillter Pulpo (GR), Oliven-
Kapern Salsa, rote Zwiebeln,
gepickelte Senfkéorner & Rucola

GYOZA
gefiillt mit Rindfleisch oder
Schweinefleisch dazu Shoju-Sauce

PHILLY CHEESESTEAK
Hausgemachtes Brioche Sandwich,
Rindshohriicken (CH), gelbe
Peperoni, gepickelte Zwiebeln &
Cheddar Cheese

KOREAN BULGOGI
Rindshohriicken (CH), mit griinen
Bohnen, roten Peperoni & Zwiebeln

CHICKEN SHAWARMA
Gebratenes Poulet (CH) Taboulé
Salat mit Gurke & Tomate, Labneh
& Peterli

MAINS

TERIYAKI LACHS
Lachsfilet (NOR) Teriyaki Glasur,
Brokkoli, Sesam & Koriander

FALAFEL
Falafel aus Kichererbsen, Ezme,
Labneh, Baumniissen &
Brunnenkresse

TORTIGLIONI PASTA
Pasta an Pesto Bianca mit
Artischocken, Mandeln &

Grana Padano

BEILAGEN:
Saisonales Gemiise
Reis

FROZEN JOGHURT
mit Honig und Krokant

CHURROS
mit Ganache & Zimtzucker

SWEETS

SCHOKOLADENKUCHEN
ZITRONENCAKE

SCHOKOLADENMOUSSE



